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INTRODUCAO

A cultural € muito presente na histdéria de Mato Grosso do Sul.
Reflexo disso € a culinaria do estado, repleta de influéncias das mais diversas
origens adicionada a ingredientes tipicos da regiao.

JOPARA

Prato tipico existente na cultura Dialeto popular que surgiu entre a
Paraguaia mescla de Guarani e Espanhol

Objetivo:

Desenvolver projeto arquitetdbnico que prepare profissionais aptos para o mercado “””l
gastronémico de trabalho, utilizando o espac¢o construido como vetor a disseminac¢ao do 4L

conhecimento da gastronomia e cultura regional.



» INTRODUCAO
Metodologia:

-~

Roteiro para a realizacdo de entrevistas com profissionais da drea gastronémica.

2.  Revis@o bibliografica de artigos e pesquisas relacionadas ao assunto.
3. Visitas a sites e bibliotecas em busca de materiais que possibilitem melhor compreensdo da

historia e identidade de Mato Grosso do Sul.

4. Estudo de escolas e instituicées de ensino de gastronomia para maior entendimento do

funcionamento e ergonomia desses espacgos.

Sobd

FONTE: Diario Digital (2020)

Sopa Paraguaia
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FONTE: O Sul Matogrossense (2020)




» CONTEXTO HISTORICO-CULTURAL

Inicio da colonizagdo:
Missbes jesuitas
espanholas

Marcha para o Oeste:
periodo de
prosperidade e
crescimento
demogrdfico
consideravel

Divisdo do antigo
estado de Mato Grosso:
consequéncia dos
interesses da elite
pecuarista e das
diferencas culturais
entre norte e sul.

Século XVI

1938

1978

Até Século XVI

Periodo
pré-colonizacdo:
Povos indigenas
povoam a regiao

Século XVI

Primeira populacdo
residente da regido:
Proximidade e interesse
dos jesuitas facilitam a
entrada de imigrantes
paraguaios no estado

Primeira Metade do
Século XX

Aumento da
populagcdo: migrantes
do nordeste, sul e
sudeste e imigrantes
japoneses e
sirio-libaneses se
instalam e trazem
consigo seus costumes

o >

Contemporaneomente

Identidade: apesar de
nova, a cultura
sul-matogrossense é
rica e segue em
transformacdo até hoje.




® CULTURA MISCIGENADA

“ CULTURA

Um conjunto vivo de relacdes sociais e patrimonios simbdlicos historicamente
compartilhados que estabelece a comunhao de determinados valores entre os

membros de uma sociedade.
Rainer Sousa (2012)

Artesanato Dancas GASTRONOMIA Musica Vestimentas

Os habitos alimentares sao parte importante da identidade cultural de um individuo, ja ‘

gue sao tragcos marcantes presentes em sua ancestralidade que conseguem disseminar a
UFMS

sua historia.



http://www.mundoeducacao.com.br/sociologia/identidade-cultural.htm

* GASTRONOMIA

Erva Mate Mandioca

FONTE: Gazeta do Povo (2021) FONTE: VEJA (2018)

e COMIDA AFETIVA

A gastronomia pode despertar as mais diversas sensagées, lembrancas, sentimentos nas
pessoas. Certos ingredientes trazem consigo uma carga emocional, o que torna a valorizagdo
desses itens, principalmente quando locais, imprescindivel. ‘




* GASTRONOMIA

Logo do Movimento Slow Food

/

Slow Food

FONTE: Slow Food Brasil (2020)
e SLOW FOOD

Em contrapartida ao Fast Food, defende uma alimentac¢do diversificada e saudavel, visando a
qualidade de vida do individuo. Valoriza pratos regionais e a preservacdo de técnicas de plantio
ecologico. ‘




¢ PRATOS REGIONAIS DE MATO

Mapa de Influéncias culindrias de Mato Grosso do Sul
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[] Perimetro de Mato Grosso do Sul [ | Arraz com pequi B Sopa paraguaia e Chipa
Churrasco e Porco rolete B Soba B Tereré

GROSSO DO SUL

Juntamente a mdusica, a culinaria
é o principal fator que compode o
regionalismo cultural
sul-mato-grossense.

Em cada regiGo do estado
observam-se pratos tipicos
cujos métodos de preparo

e insumos utilizados se
ligam de determinada
maneira a historia
regional.

FONTE: SISCRAN (2021) - Adaptado pelo autor




* ARQUITETURA NA GASTRONOMIA

- FIRMITAS —
O homem evoluiu durante os anos e,

consequentemente, seu estilo de vida se
moldou, atraveés de descobertas e estudos,
conseguiram elevar o nivel da culindria e
moradiaq, transformando e criando
elementos que vdo além da sobrevivéncia
humana.

T UTILITAS —1

ARQUITETURA
GASTRONOMIA

= VENUSTAS =

E preciso tomar consciéncia de que a arquitetura de carater autdéctone entranha uma riqueza singular e
uma genuina adaptacao ao meio especifico, produto da sabedoria acumulada por muitas geragoes (...)

UFMS
(ICOMOS, Seminario Internacional de Ciudades Histdricas Iberoamericanas — Reflexdes finais - Toledo, 2001).




» CONTEXTUALIZACAO ARQUITETONICA

Surgimento da gastronomia

Collegium Coguorum:
construido em Roma
durante o império de

Adriano, foi a primeira
instituicdo voltada ao

ensino da culindria

Surgimento dos
restaurantes:
aumento na
diversidade de pratos
nos carddpios

Chegada dos
mercados municipais
ao Brasil: ambientes
onde eram feitas a
venda de alimentos e
especiarias para o
comércio local.

17-138d.C.

Metade do Século XVIII

-

Século IV a.C.

n3d.C.

1850

Grécia Antiga:
Arkhestratus realiza as
primeiras andlises
aprofundadas sobre
comida

Mercado de Trajano:
revolugdo no comércio,
era voltado a compra e

venda de produtos
alimenticios e
impulsionou

Imigracgcées da Franca
para o Brasil: junto dos
franceses chegam ao
pais os restaurantes e,
posteriormente,
pensbes

Entender a origem dos centros

gastronbmicos e sua

ligagdo

com a historia se faz necessdrio
para compreender as tipologias

existentes nesses espacos




® COZINHAS: Modos de preparo

! !SGQ undo S/OCk (2002) um arr ano fl’SiCO é Largura e alturas de uma cozinha planejada
uma das caracteristicas mais notorias de —
um trabalho mais produtivo, modelando e 1 . b

configurando uma forma para esse L7609
ambiente.  Disposicdo  adequada  dos )|
mobilidrios em um ambiente influencia na
producdo das atividades realizadas no
espaco, demonstrando a importdncia de um
desenvolvimento de layout de acordo com a
necessidade da ocupacdo. »




COZINHAS: Modos de preparo

Mato Grosso do Sul possui alguns estilos de cozinhas, podendo ser
diferenciadas pelo modo de preparo de alguns ingredientes de facil acesso
atualmente por diversas regiées do Brasil.

E montado uma estrutura com varas de bambu ou de
outra madeira mais leve, e no buraco escavado no chao se
usa lenhas de angico para defumar a carne e acrescentar

um sabor particular pantaneiro.

FONTE: Dieta Diet (2020).

Churrasco Pantaneiro

S

FONTE: Sindicato dos Trabalhadores da
Educacao Basica - SINDET (2019).

Torra da Farinha de Mandioca

A producao da farinha de mandioca possui etapas
definidas, apds a colheita ela é descascada e ralada com
ralador artesanal. E necessario fazer uma secagem na
mandioca, através da exposicao ao sol durante um dia.
Apos a secagem ao sol é feito a torra da farinha




» ESPACOS DE CONSOLIDACAO DA GASTRONOMIA

Os Centros gastronémicos sdo de grande importdncia na difusdo da cultura como um
todo. A proposta de interacdo entre povos de diferentes culturas, origens e experiéncias
contribui para o enriquecimento e manutencdo historico-cultural dos povos. Todos os
aspectos da cultura, quando transmitidos e compartilhados, sGo renovados e recebem
novas contribuicées por parte das novas geracées, desse modo, agregando elementos
necessarios para dar continuidade ao processo de preservacdo das mais diversas
culturas.

POVOS ) CENTROS GASTRONOMICOS &« CULTURA

A cultura de um povo é uma riqueza de valor inestimavel, intransferivel e insubstituivel. A
cultura expressa modos e costumes de geracdes, traz com ela todo o processo evolutivo
de um povo, conta a historia com detalhes imprescindiveis e através do olhar desses
POVOS.




ESPACOS DE CONSOLIDACAO DA GASTRONOMIA

“ No Mato Grosso do Sul, ha em varias regibes, festas tematicas em
homenagem a produtos de producdo local, com referéncias as estacdes do
ano ou atividades de subsisténcia dos moradores locais representadas nas
festas, crencas, habitos e tradicées, nos saberes do patrimdbnio cultural
brasileiro, revelados na gastronomia, nas dancgas folcloricas, nos ritos e
celebracées. (Cruz, 2008,).

Festa do Leitdo no Rolete em SGo

Festival de Inverno de Bonito Gabriel do Oeste Festa da Linguica de Maracaju

FONTE: Portal Bonito (2015) FONTE: Giro do Estado MS (2021) FONTE: Gazeta do Pantanal (2018)
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» ESPACOS DE CONSOLIDACAO DA GASTRONOMIA

Além dessas festas tradicionais acima citadas, ha na capital do Mato Grosso do
Sul, Campo Grande, espacos voltados a alimentacdo que misturam influéncias e
evidenciam o qudo rico € o Estado em rela¢cdo a suas referéncias culturais.

Mercaddo Municipal

Feira Central Gastrota

FONTE: PMCG (2020) FONTE: PMCG (2018) FONTE: Campo Grande News (2018)




» ESPACOS DE CONSOLIDACAO DA GASTRONOMIA

Mapa de localizagéo das feiras livres em Campo Grande - MS

LEGENDA

‘ Feiras livres

[} Perimetro Urbano de Campo Grande
FONTE: SISGRAN (2021)

Em toda cidade, as feiras
pelos bairros trazem
produtos tipicos e comidas
que ndo necessariamente
sdo da cultura
sul-mato-grossense, poréem
foram incorporadas e hoje
fazem parte do cotidiano
da populacdo.




GASTRONOMIA E O MERCADO DE TRABALHO

A cultura, por meio da gastronomia, € um grande agente propulsor da economia. A
gastronomia esta diretamente associada ao turismo, e € jtem importante nos
planejamentos e pacotes de viagens. E comum qos turistas a busca por referéncias e
influéncias dos locais visitados, faz parte do roteiro desbravar a culindria local,

conhecer novos sabores e testar os paladares.
O ensino da gastronomia chegou A pouco
tempo no Mato Grosso do Sul e, ainda, ha
poucas opcoes de instituicdes de ensino que
ministram cursos na drea gastronémica.
Sendo que, apenas a Universidade Catdlica
Dom Bosco disponibiliza o curso de
gastronomia. Outras instituicées oferecem
cursos voltados a técnicas culingrias, como o
Instituto Gastrondmico das Ameéricas e o
Senac.

Restaurante Terradasdguas - SENAC

FONTE: Tripadvisor (2018) UFMS



» REFERENCIAS PROJETUAIS

Com a intencdo de propor uma juncdo entre gastronomia e arquitetura se optou em estudar
precedentes que utilizam do espaco que se preocupem em valorizar a culinaria local, usando
estilos gastronémicos que se liguem de forma afetiva com os consumidores.

Restaurante Mangiare

O Restaurante Mangiare € um exemplo desse estilo de
comida afetiva, onde se aplica em sua cozinha o
sistema de Slow Food, usando alimentos de origem
organica e produzida pelos produtores locais.

Restaurante Mangiare

FONTE: Filippo Bamberghi (2014)

Esse estabelecimento iniciava de uma condicionante
principal no desenvolvimento desse projeto, juntar dois
galpdes com estéticas diferentes, transformando em "”“

o G ® UM ambiente acolhedor e confortavel
s i e L e UFMS

FONTE: Filippo Bamberghi (2014) Q

i 7




» REFERENCIAS PROJETUAIS

Um projeto que consegue transmitir uma interacdo entre o espaco e o uso destinado pela
populacdo € o Centro Cultural EI Tranque, construido em Lo Barnechea, Chile, em uma regiédo
com caracteristica residencial em crescimento, com pouUucos Comercios e equipamentos

comunitdrios

Projetado pelo escritorio BiS Arquitectos, esse Centro Cultural
nasceu da decisGo de criar um espaco voltado para A
populacdo local, que ndo possuiam um ambiente com
infraestrutura publica para a valorizacdo da cultura.

Centro Cultural El Tranque

FONTE: Juan Francisco Vargas (2017)

Centro Cultural El Tranque

FONTE: Juan Francisco Vargas (2017)
Tendo em consideracdo as condicionantes do projeto
que eram o uso cultural e a diversidade
socioecondmica presente, se propds a criacdo de um
edificio com um vazio no centro que possui contato ‘

direto com o préedio.




REFERENCIAS PROJETUAIS

O projeto Casa no Quinta da Baroneza, da equipe Candida Tabet Arquitetura consegue
evidenciar a jun¢cdo da residéncia com o local na qual esta inserida.

Casa no Quinta Baroneza

O terreno se encontra em uma regiao com uma densa Mata
Atlantica, desse modo se fez o uso intensivo de madeira tratada
no projeto, fazendo uma composicao com alvenaria, pedras e
pecas metalicas.

Casa no Quinta Baroneza

FONTE: Romulo Fialdini (2014)

Compondo esse esqueleto, € possivel identificar um
brise, feito em madeira e amarrado com cabos de aco na
cobertura, fazendo parte da identidade da casa como um
elemento arquitetdonico, além de trazer um confortd m

térmico e luminico para a casa
UFMS

FONTE: Romulo Fialdini (2014)



REFERENCIAS PROJETUAIS

O prédio da escola de ensino superior de Ciéncias Gastronémicas Basque Culinary Center, € um
modelo de instituicdo com qualidade de ensino, onde se proporcionam ambientes com
dimensionamento e ergonometria adequadas para preparos de alimentos, além de salas para
ensino e exposi¢cdo, onde seus alunos possam aprender de forma mais eficaz e pratica.

Basque Culinary Center

A forma paramétrica do prédio parte de uma perspectiva conceitual
do cotidiano de uma cozinha, onde se inspirou no monte de pratos
baguncados e empilhados na pia depois de um dia intensivo de
preparo de refeicdes (Archdaily, 2012

Basque Culinary Center

FONTE: VAUMM (2011)
A forma geomeétrica do prédio consegue remeter a pilha de

prato e evidenciar as curvas volumeétricas presentes no
terreno e suas adjacentes, assim se inserindo no ambiente e

dando a sensacao de continuidade, reforcando a juncao entre mH

arquitetura e paisagem UFMS

FONTE: VAUMM (2011)



AREA DE INTERVENCAO

Mobilidade Urbana

Legenda
i1 Raio - 500m

——ViaColetora o ; i
= ! ) £ P
{221 Raio - 250m Via Arterial rea do Projeto

@ Pontos de Onibus Ciclovia

FONTE: QGis (2021) - Adaptado pelo autor.

Zoneamento Urbano e Equipamentos
Comunitdrios

Legenda

| Zona Esp. de Int. Cultural o L 0 200 400 m
Area do Projeto
@ Escolas Estaduais : L
© Equip. de Saide @ Escolas Municipais

FONTE: QGis (2021) - Adaptado pelo autor.

Se encontra na esquina
com a Rua Plutdo e a Rua
Udinese, no bairro Planalto
da Zona Urbana 02;

Divisa com o fim da Orla
Morena;

Ao lado do Centro Municipal
de Belas Artes;

Possui duas coletoras com
passagem de onibus
frequente;

Ciclovia que aqacaba no
comeco do terreno;

ZEIS 02;

ZEIC 01 fazendo divisa.



* TERRENO

Dessa maneira, percebe-se que esse terreno € uma das melhores op¢bes para se implantar o
Centro Gastronémico Cultural:

e \alorizacdo da regido, podendo retomar o Centro Belas Artes, tornando o espag¢o um
vetor cultural e gastronémico;

e L[igacdo direta com a Orla Morena, podendo ser uma continuidade do espaco,
Ciclovia existente, facil acesso e podendo ser ampliada para atender a Rua Plutdo,

e Regido onde se encontra Zonas de Interesse Cultural e Social;

Vista da Rua Unidese Vista da Rua Plutdo

FONTE: Google Maps (2021)




* PROGRAMA DE NECESSIDADES

Para que seja feita uma implantacdo que consiga atender os profissionais e visitantes do
espaco e possua um fluxo de funcionamento adequado, € fundamental que seja feito um
programa de necessidade que vise a setorizacdo, descricGo dos ambientes e quantificagcdo
pela quantidade de usudrios e metragem quadrada.

Programa de necessidades - Setor cultural

 SETOR CULTURAL
:Ambiente :Descrigdo Quantldade Capac:dade Proﬁssronals Area unitaria Area total

..............................................

:Espaco destinado para exposmoes 1 15 ] . 25m 29 5 m

tartisticas e culturals

..............................................

4 - i eom | 6om

: iEspaco destlnado para :
:Ambiente de contemplacéo :contemplacéo de paisagem e 1
: iobras culturais. '

aeaaan  eeaaanan et ee e e g eeeeeeeeeeseeeeeeepesesesesesessssesssssesesepesestesteennannna

4 15 i - i 25m | 25m

.........................................................

§Espaco destinado para

Sanitério : 2 ! 3emcada ! = P720m | 1440m2 |
....... inecessidades basicas. i oo} : .. ]
:Espaco destinado para consumo :
p e 55 2 2 E
fo deaimenos, N A L Zana | am | e
FONTE: Autor (2021) \\




PROGRAMA DE NECESSIDADES

No setor gastronémico vai relacionar os ensinos aprendidos no setor educacional e
produzindo alimentos para atender a populacdo que frequentar o lugar.

Programa de necessidades — Setor gastronémico

SETOR GASTRONOMICO
iAmbiente :iDescricdo :Quantidade : Capacidade :Profissionais :Area unitaria :Area total :
Cozinha tradicional Espago destinado para preparo 3 - 5 em cada 20m* 60 m*
_______ de alimentos. % o >
Cozinha reglonal Espaco destinado para PIERAID < - 5 em cada 20m* 80m*
....... mde alimentos. .- 4 - - -
Depésito Espaco destinado para guardar 7 . : 35m? 245 m?
_______ alimentos. -
Caimaraiia Espaco destinado para guardar 7 . . 45mF 31 5me
______ alimentos. i i
Pré-preparo Espaco destinado para pré- - . . 75m? 525m? |
_______ preparo de alimentos. . ot
Lavagem Espa_(;o destinado para lavagem - < 2 7 m? 49
______ de alimentos. i i i i
Praca de allmentacao EESnCan dgstlnadq pata 3 575 - 230m* | 690m* i
_______ degustacdo de alimentos. 2 i & L
Vestiario E5pgao destlne_ado)p_ara s 2 - 35 5m* 10m*
______ roupa dos funcionarios. i . i X
Descanso E8pacofesiinado para. ; 1 - 35 15m* 15m*
_______ descanso dos funcionarios. — > o —
Sanitério £spaco dgslinado para 4 29 2 1390 m* | 5560 m?
______ necessidades basicas. g i o i X
:Espaco destinado paravenda de:
Mercado insumos produzidos no local 1 . 4 50 m? 50 m*
(Hortifruti, farinha de mandioca,
....... geleia etc). d
Jardins de cultivo :Espaco destinado para cultivo de. . . . . .
______ plantas comestiveis. 3 =
Cozinha reglonal Espaco destinado para cultivo de 1 = 5 y 2
churrasco de chao plantas comestiveis. : i . B
Playground Espaco destmado para criancas. 1 8 . = 1om: om® UFMS

FONTE: Autor (2021)




PROGRAMA DE NECESSIDADES

O setor educacional vai focar na disseminagdo do conhecimento sobre as cozinhas

regionais, bem como suas diversas formas de preparo, insumos da regido, entre outros

saberes.

SETOR EDUCACIONAL

Programa de necessidades - Setor educacional

plantas comestiveis.

Ambiente Descrigdo Quantidade :Capacidade :Profissionais :Area unitaria :Area total

Sala de aula pratica E;pago MR can i & i 2 11 emcada 2 emcada 60 m? 120 m*
alimentos

Sala de aula tebrica Espach desiinado para prepato de 2 11emcada i 2emcada 60 m? 120 mz
alimentos.

Cozinha tradicional £ Sclin=o Pt dsdar 3 8emcada | 2emcada 25m | 1275me
alimentos

Cozinha regional Estaco destmado parapre- 2 11emcada | 2emcada 60 m? 120 m?
preparo de alimentos

Camara fia E;pago destinado para lavagem de 5 . . 45mz 22 5 mz
alimentos

Depbsito Espggo destinado para degustacao 5 . . 35 me 17 5me
de alimentos.

Vestiario ESPL 80 ICS IO paia Hoca oe 2 ) 18 5mz 10 me
roupa dos funcionarios.

Descanso Espaco Qest'mado PRI 1 - 35 15 m? 15 m?
dos funcionarios.

Sanitario Espagq destmadp para 2 3 em cada - 5m2 10 m?
necessidades basicas
Espaco destinado para venda de
insumos produzidos no local s g

Sala dos professores (Hortifruti, farinha de mandioca, 1 18 15m 15 m
geleia, etc)

Sal e TelEo Espaco destmaldo para cultivo de 1 . . 10 m? 10 m?
plantas comestiveis.

Refeitério Espaco destinado para cultivo de 1 %0 18 130 m? 130 m2

FONTE: Autor (2021)




* PROGRAMA DE NECESSIDADES

O setor administrativo é pensado para coordenar todo o edificio, assim permitindo o
funcionamento adequado, atendendo toda a populacdo que frequentar o local.

Programa de necessidades - Setor administrativo

SETOR ADMINISTRATIVO

Recepcio Espaco destinado para recep(;ao 1 _ 3 10 m? 10 m?
............................................... id OSUSU?"”OS
{Coordenaczo Espaco ge=iadd pia 9 1 - 5 i o30m2 i 30m?
S icoordenacdodocurso. i A S SO T
Bhetora Epaco destinado para diretoria do 1 _ 5 15 m2 15 m2
P e D e L5 U OOUUOO . DUV SOOI | SOOI SOO s WOOTOO . SOV OO - Wi YO
‘Sala de seguranca Espaco destiado g 1 - 10 Po15m2 i 15m2
. isegurancado edificio. S A S | SN T
{Copa Espaco destmado para uso dos 1 _ 23 L 3omz i 30m? |

........................................................................................................................................................................................................................

FONTE: Autor (2021)




* PROGRAMA DE NECESSIDADES

Os acessos do edificio, assim como os lugares para estacionamento de automoveis,
bicicletario e circulagées ficam no setor de acesso. [sso facilita a circulagcdo dentro do

edificio e o acesso pelas avenidas e ruas ao redor.

Programa de necessidades - Setor de acesso

SETOR DE ACESSO

: Ambiente

...............................................

Espaco destinado
............................................... :estacionamento de automoveis

Espaco destinado para carga e
idescarga

§B|C|cletano Epaco desdo gald graldas : 1 20 : - 72 m? i 72m?
e e e ibicicletas NS o SN TSRSV | TV [P :
;Clrculagao horzonia Espaco destinado para arculacao 1 _ ; _ _ f _ 3
R S R Q?R‘iqgif?% ................................... T S T S .
Girculaco vertical Espaco destinado para c:rculacao 1 : ) ) - _ : ) :

FONTE: Autor (2021)




» PARTIDO ARQUITETONICO
CONDICIONANTES

e Uso de materiais mistos, como a composicdo entre madeira com todo seu potencial estrutural e
estético, pedras naturais simbolizando a firmeza com as raizes locais, juntamente com elementos em
aco para trazer tracos contemporaneos, mostrando a forte ligacdo do passado com a atualidade e sua
sobrevivéncia e renovacdo durantes os anos.

e Juncdo de espacos verdes com o edificio, conectando a arquitetura com a natureza abundante no
estado. Jardins de cultivo;

e Diversidade de festas, feiras e eventos culturais e gastrondmicos: SG0 hecessarios espacos que consigam
atender a demanda. Pragas centrais;

e Separacdo entre publico, publico-privado e privado, sendo necessario separar esses ambientes por
blocos e andares. Setor Educacional;

e Os espacos deverdo ser pensados de acordo com as cozinhas existentes no estado, atraveés de
ambientes que consiga atender os profissionais e estudantes da gastronomia regional.




ENTORNO

Proximo aos Condominios Condominio Residencial
Villa De Asturia | e Il e Il Green Park Residence e
Condominio Residencial Villas De Asturia;

Ao lado da constru¢cdo abandonada do Centro
Belas Artes;

Duas ruas coletoras - Rua Unidese e Rua Plutdo
com pontos de énibus;

Ciclovia que acaba no fim da Orla morena,
possibilitando a ligacdo e continuidade na Rua
Plutdo;

Se encontra em uma ZEIS 2, sendo dividida dessa
maneira mantendo a drea de setor residencial e
comercial.

e | |\~ ]
FONTE: Qgis‘(2021) - Adaptado pelo autor
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@ Orla Morena
™
l@i Condominios
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Terreno
WM Curvas de niveis




SETORIZACAO

Pracas centrais divididas, podendo realizar
eventos distintos o mesmo tempo;

Setor administrativo voltado para as Ruas que
contornam a drea da edificacdo, tendo um foco
maior na entrada pela Orla Morena;

Setor gastronémico centralizado no terreno
horizontalmente, tendo pouca incidéncia solar;
Setor cultural proximo as Areas residenciais ao
redor do terreno, dando acesso direto ao setor
gastronémico;

Setor educacional se torna um espaco mais
privado, atraves da circulagdo vertical,
necessitando de inscricGo para participacdo das
aulas;

O estacionamento se localiza na Rua Unidese e ao
redor do terreno, assim retirando o} LEGENDA

Terreno ADM

estacionamento proximo a Orla e valorizando O g esacionamento 1+ Praca central ‘
vista panordmica do local. Il setor Cultural
[l setor Educacional UFMS

- Setor Gastronémico




CROQUI DE LAYOUT
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AMBIENTES

NomE ireamy  FONTE: Autor (2021)
DIRECAO 14,57
COORDENAGAO 26,97
N 9,76
RECEPCAO 3510
COPA 2592
SEGURANGA 20,10
wc 90,20
MERCADO 76,14
DESCANSO 3735
VESTIARIO 36,76
CAFE 121,71
RESTAURANTE REGIONAL 23460
RESTAURANTE TRADICIONAL 187,68
PRACA DE ALIMENTAGAO 170055
FEIRA 898,72
ELEVADOR 16,80
ESCADA 54,96
FEIRA ABERTA 757,14
AUDITORIO 66,22
EXPOSICAO 66,22
BIBLIOTECA 7216
CONTEMPLAGAO 549,57
EXPOSICAO 82532
COZINHA DE CHAO 165527
HORTA/CONTEMPLAGAO 1.267,96
ESTACIONAMENTO 136449
REFEITORIO 507,42
COZINHA 23356
CAMARA FRIA 19,40
DEPOSITO 15,40
SALA DE AULA 175,17
VESTIARIO 834
wc 9,05
DESCANSO 20,02
SALA DOS PROFESSORES 2882
wc 43,50
COZINHA 23,40
SALA DE REUNIAO 28,81
CIRCULAGAO 203,90
HORTA 2181,56
CARGA E DESCARGA 502,16
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FONTE: Autor (2021)
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DET. - COBERTURA PLANA

ESC.1:28
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FONTE: Autor (2021)
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